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NOTA DE PRENSA

La sostenibilidad y la excelencia
va son elementos diferenciales
para el consumidor de vino,
dicen los expertos en UNIR

e La Universidad Internacional de La Rioja (UNIR) organizo el ‘Foro de
sostenibilidad y excelencia en el sector del vino'.

¢ El evento reunio a expertos de los sectores agroalimentario y vitivinicola con
el objetivo de compartir y trabajar casos practicos de la industria del vino.

¢ En la primera sesion se analizo el caso de éxito de Tempos Vega Sicilia

Logrono, 16 de marzo de 2023.-

La sostenibilidad y la excelencia ya son factores que determinan la eleccion en los consumidores
de vino, segun las opiniones de los expertos reunidos en el ‘Foro de sostenibilidad y
excelencia en el sector del vino. Nuevas oportunidades y experiencias’, organizado por
la Universidad Internacional de La Rioja (UNIR).

El encuentro reunid a expertos de los sectores agroalimentario y vitivinicola con el objetivo de
compartir y trabajar casos practicos de la industria del vino. Al acto inaugural acudié Pilar
Vargas, directora General de Universidad y Politica Cientifica del Gobierno de La Rioja.

Javier Galiana, director ejecutivo de UNIR, fue el encargado de dirigir las primeras palabras al
publico que pudo asistir de forma presencial u online a un evento en formato hibrido. “Este foro
nos acerca a como empresas de éxito han apostado por la sostenibilidad y la economia
circular”, dijo.

En este sentido quiso subrayar la importancia de apostar por la sostenibilidad como ya se hace
desde el Gobierno de Espafia y la ONU, y que la Universidad no se queda atras en esta
demanda social. “Lo hacemos desde tres pilares: formacion, investigacién, a través de
nuestros grupos, y transferencia, para lo cual UNIR cuenta con un vicerrectorado de Desarrollo
e Impacto Econdmico y Social y con el Centro de Transformacion Digital (CTD)”, destaco.

Acto seguido, se inicié la jornada con la primera actividad conducida por Miguel /\ngel Llano
Irusta, profesor del Area de Direccion de Produccion, Tecnologia y Operaciones en San Telmo
Business School, en la que se profundizod en la excelencia y lujo en el sector del vino a través
del caso practico de Tempos Vega Sicilia. Para ello, se invitd a los asistentes a participar en
equipos de trabajo, reunidos tanto en salas fisicas como virtuales, que analizaron una
informacion de la bodega recibida previamente por correo electronico.

Nuevamente con Llano Irusta, se establecié un foro de discusion y de participacion colectiva
para diagnosticar el modelo de negocio de éxito, tras éste exponer minuciosamente el itinerario
histdrico de la empresa vitivinicola: cdmo empezd a hacer marca a principios del siglo pasado, a
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expandirse con la adquisicion de otras bodegas, hasta facturar en la actualidad 57 millones de
euros y obtener un 55% de beneficio neto con sus actuales propietarios, la familia Alvarez.
Segun el profesor, el reto de Tempos Vega Sicilia es seguir creciendo ordenadamente para
un cupo limitado de 3.500 clientes que consumen el vino. “Vende lujo y para eso tiene que ser
excelente, exclusivo y escaso”. Ademas, sefald rasgos distintivos culturales, de arraigo y
generacion de riqueza local, asimismo de calidad, que permiten a este vino estar clasificado
entre los diez mejores del mundo. No obstante, en la esencia de Tempos Vega Sicilia existe la
idea de que “el buen vino esta por hacer y el mejor vino es el que le gusta a la gente”,
concluyod.

Excelencia en el negocio familiar

La sesion matinal siguié centrada en la excelencia en el sector vitivinicola, donde la creacion de
nuevas experiencias en torno al vino se ha convertido en un pilar basico para diferenciarse y
adaptarse a las nuevas necesidades demandadas por el consumidor.

Pedro Ruiz Aragoneses, CEO de Alma de Carraovejas, realizd una ponencia sobre la
evolucion del negocio familiar que dirige. Psicologo de formacion, paso6 de consolidar la bodega
Pago Carraovejas en Peiafiel (Valladolid) a aplicar un plan de expansién con la adquisicion de
otras bodegas de diferentes zonas de produccién, entre ellas Ossian, verdejos pre filoxéricos de
Segovia, y Vifia Mein y Emilio Rojo, en la D.O. Ribeiro; ademas de explotar otras areas
relacionadas como la creacién de la cava para el restaurante Ambivium, un tributo al vino con
mas de 4.000 referencias en la carta.

Para Ruiz Aragoneses “en el mundo del vino es fundamental tener vision a largo plazo y debe
trascender". Por eso en el proyecto Alma, resefia, es importante todo lo que supone el origen
y la finalizacion de cualquier proceso de produccion -hasta 800.000 botellas anuales-, “desde
los parametros de uva, la plantacion, la orografia y, sin olvidar el cambio climatico”, subraya.

También expreso su forma de entender el proyecto: “La inversién debe ir encaminada a un
propdsito superior, crear un legado mejor y Unico a través del vino que quede para las proximas
generaciones, ademas de producirlo con calidad desde la autenticidad, la coherencia y la
mejora de la materia prima”.

Para concluir, el CEO de Alma de Carraovejas puso énfasis en la certificacion de todos los
vifiedos “ya que tener un producto sostenible y ecoldgico es signo de aportacion con enorme de
valor”.

Experiencia sostenible

Precisamente por la tarde llegé el turno de la sostenibilidad, donde fueron presentados
ejemplos de practicas que estan reduciendo la huella ambiental. Durante esta parte de la
jornada, los diferentes equipos trabajaron el caso practico del Grupo Caviro, con la orientacion
de Rocio Reina Paniagua, directora y profesora del area de Politica de Empresa, Direccion de
Asistentes, Direccion Edicion de Casos en San Telmo Business School.

Rocio Reina explicd el gran desarrollo que el Grupo Caviro, una afamada cooperativa italiana
constituida por mas de 12.000 agricultores, habia experimentado hacia la sostenibilidad, con
resultados contrastados para la comunidad y generando riqueza para la misma. “El ser
sostenible no solo aporta cosas intangibles, también aporta dinero”, afirmo.

La profesora pudo extenderse en los pormenores del camino que hay que recorrer para lograr
la meta de ser sostenibles en una compaiiia. “Los factores estratégicos que conduzcan a la
venta del vino y rentabilizarlo deben estar en armonia con los propdsitos. Y estos deben
permitir que la actividad de la comunidad perdure en el tiempo y los agricultores vivan mejor”,
declaro.
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La sesion se completd con la intervencion SimonPietro Felice, CEO de Grupo Caviro, quien
pudo dar la vision desde la experiencia directiva de como actla la cooperativa con variables
distintas como la innovacion, el reciclaje de residuos para generar energia, el respeto a
aspectos sociales y otros factores que pueden incidir en una economia circular y sostenible.

Organizadores y patrocinadores

El “Foro de sostenibilidad y excelencia en el sector del vino. Nuevas oportunidades y
experiencias” esta organizado por UNIR y el CTD y cuenta con la colaboracion de la Federacion
Espanola del Vino (FEV), la Asociacion de Industrias Agroalimentarias de Navarra, Aragon y La
Rioja (alinar), el Colegio Oficial de Ingenieros Agronomos de La Rioja, la Asociacion Riojana de
Agricultores y Ganaderos (ARAG-ASAJA) y el Cluster Alimentario del Valle del Ebro food+i.

SOBRE UNIR:

UNIR es una Universidad cien por cien en linea que ofrece una educacion superior de
calidad a través de las tecnologias mas innovadoras, siempre con el estudiante en el centro de
su actividad. En Espania, imparte 45 grados oficiales, 116 postgrados, 65 titulos propios y 4
programas de doctorado que tienen como objetivo acercar una educacion integral y
personalizada a los mas de 55.000 estudiantes que trabajan en sus aulas presenciales-virtuales
desde 86 paises, principalmente en Espana y Latinoamérica. Su método de ensefianza,
adecuado a las demandas del mercado laboral, hace de UNIR una auténtica palanca social que
rompe barreras y ayuda a que cada uno, esté donde esté, cumpla sus suefios universitarios y
de progreso. UNIR pertenece al grupo educativo Proeduca, junto con otros centros de
ensefianza superior y no reglada.

PARA MAS INFORMACION

Departamento de Comunicacién UNIR comunicacion@unir.net www.unir.net
Sala de prensa: http://www.unir.net/sala-de-prensa/ Twitter: @UNIRUniversidad y @PrensaUNIR
José Maria Fillol +34 628 902 302 josemaria.fillol@unir.net
Diego Caldentey diego.caldentey@unir.net
Paloma Gamarra (La Rioja, Espafia) 34 94 121 02 11 ext. 1285 paloma.gamarra@unir.net
Sara Puerto (Madrid, Espafia) 34 91 567 43 91 ext. 3236 sara.puerto@unir.net
Bosco Martin (Director) 91 567 43 91 ext. 3091 bosco.martin@unir.net

1) Miguel Angel Llano Irusta, profesor del Area de Direccién de Produccién, Tecnologia y
Operaciones en San Telmo Business School; Ménica Garcia Coordinadora Académica-Titulos
Propios y Estudios Avanzados en UNIR; Javier Galiana, director ejecutivo de UNIR; Pilar Vargas,
directora General de Universidad y Politica Cientifica del Gobierno de La Rioja; Rocio Reina
Paniagua, directora y profesora del area de Politica de Empresa, Direccion de Asistentes,
Direccion Edicion de Casos en San Telmo Business School.

2) Miguel Angel Llano Irusta, profesor del Area de Direccién de Produccién, Tecnologia y
Operaciones en San Telmo Business School.
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